
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

◇所在地 愛媛県伊予市大平甲 911 番地 2 

・敷地面積 5,889.34 ㎡ ・本体建物 1 階 2,254.78 ㎡ 2 階 668.38 ㎡ 合計 2,923.16 ㎡ ・1 日あたり給食数 約 3,200 食 



■給食センター内部                         ■配送業務      

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

１階ロビー 調理室（回転釜） 

揚物・焼物・蒸し物調理室 アレルギー対応食調理室 

米飯室 ２階見学通路 

学校給食センターで作られた給食は、順次コンテナに収納し、７台の給

食配送車で各学校の配膳室に運びます。 

 

学校給食衛生管理の基準で定められている調理後２時間以内の喫食がで

きるように努めています。 

 

また、学校給食を美味しく食べていただくために、温かい料理について

は温度が冷めにくい２重食缶を使用し、冷たい状態で提供する料理につ

いては保冷剤の付いた食缶を使用し、配送しています。 

 



■平面図 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

１階には、荷受室、検収室、野菜･

果物下処理室、魚･肉･卵処理室、

調理室、炊飯室、揚物・焼物・蒸

し物調理室、アレルギー対応食調

理室、和え物室、洗浄室、コンテ

ナ室および事務室を設置してい

ます。 

 

調理エリアは、衛生管理のため、

非汚染区域（緑）と汚染区域（青）

に分かれており、給食調理員は直

接行き来ができないようになっ

ています。 

また、調理工程についても、右か

ら左に流れるように各室を設置

しています。 

◇荷受室⇒検収室⇒下処理室⇒

調理室⇒コンテナ室 

 

学校給食センターには、非常用発

電機を設置しており、災害発生時

に 3 日間で約 4 万食（おにぎり）

を配給できる機能を有していま

す。 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

２階には、一般の方を対象とした

見学通路を設置しており、次の各

室の作業工程を見学することが

できます。 

◇野菜・果物下処理室 

◇調理室 

◇コンテナ室 

◇洗浄室 

◇和え物室 

 

会議室では、地産地消や食育推進

などの会議等の開催も予定して

います。 

 

このほか、給食調理員のスタッフ

ルームがあります。 


