
冷蔵庫 1

調理台 5

テーブル(食事用) 6

包丁 19

まな板 12

炊飯器 5 ミキサー 1

オーブンレンジ 5 フードプロセッサー 2

ボウル(大・中・小) 各5以上 ピーラー 5以上

ボウル(耐熱ガラス) 5以上 おたま 5以上

ザル(大・中・小) 各5以上 フライ返し 5以上

フライパン(浅め) 5 木べら 5以上

フライパン(深め) 4 ゴムベラ 5以上

片手鍋 5以上 しゃもじ 5以上

ミルクパン 5以上 マッシャー 5以上

両手鍋(大・中・小) 各5以上 泡だて器 5以上

卵焼き器 5以上 菜箸 5以上

蒸し器 5以上 あみじゃくし 5以上

バット(大・中・小) 各5以上 おろし金 5以上

やかん 4 計量カップ 5以上

裏ごし器 5以上 計量スプーン(大・小) 各5以上

落し蓋 5以上 まきす 5以上

すり鉢 5以上 栓抜き 4

すりこぎ 5以上 ピンセット 4

レモン絞り 5以上

ハンドミキサー 4 パレットナイフ 4

スケッパー 2 シフォン型 4

めん棒 1 プリンカップ(耐熱ガラス) 約30

はけ 3 クッキー型 約30

こども用おはし 約25 こども用おわん 30以上

こども用スプーン 約25 こども用お皿 30以上

こども用フォーク 約25 こども用マグカップ 30以上

こども用包丁 15

【こども用】

【お菓子作り】

調理実習室備品一覧

【基本設備】

1台につきIHコンロ2口。グリルなし。

【調理家電】

【一般的調理器具】

前方入口隣の保管庫に入ってます。


