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令和 2 年 10 月 1 日 
大平地区公民館発行 
℡ 982-0171 

地域の支え合い体制づくり検討会を開催しました 

 ９月３日（木）に大平地区公民館で地

域の支え合い体制づくり検討会（これか

らの伊予市に愛の輪を広げる会）を開催

しました。この検討会は、加速する人口

減少と高齢化の中、介護保険サービスや

家族によるサポートだけでなく、地域で

の支え合い活動や地域での介護予防の取

り組み体制を構築していくことを目的と

しており、平成２９年度から開催してい

ます。 

地区別懇談会について、今年度は新型コロナウイルス感染症拡大防止を考慮し、唐川地区と大平地区を分け

て、区長さんにご協力頂き、参加者を事前に把握したうえで「学習会」として開催いたします。 
 下記の通り開催いたしますので、ご気軽にご参加ください。 

 

◆開催日時・場所 

第 1 回 １１月 7 日（土） １９時００分～ 大平地区公民館 

第 2 回 １１月１４日（土） １９時００分～ 唐川ふれあい館 

◆主な内容（共通） 

・視聴ビデオ「サラーマット 〜あなたの言葉で〜」（36分） 

テーマ「外国人の人権 〜多文化共生社会をめざして〜」 

・講師のお話 

・その他（質疑応答等） 

◆参加申込 １０月３０日（金）までに各区長又は公民館まで電話にてお願いいたします。 

◆問合せ先 大平地区公民館（TEL：089-982-0171） 

◆備  考 新型コロナウイルス感染症対策として、マスクの着用をお願いいたします。 

南山崎地区ふれあい学習会（人権・同和教育地区別学習会）について 

当日は、大平地区と唐川地区で２つの

グループに分かれ、伊予市長寿介護課、

伊予市地域包括支援センター、伊予市社

会福祉協議会の担当者たちも加わり地域

の課題について話し合いを行いました。

各地区で様々な意見が出ていましたが、

大平地区では、地域内での助け合いをど

のように増やしていくかということを中

心に話し合いが進んでいました。また、

唐川地区では、唐川ふれあい館の利用率

が低いことに注目し、三世代での利用な

ども増やしていきたいとの意見が出てお

り、それぞれの地区で元気な地域づくり

に必要なことを共有できたのではないか

と思います。 

次回は、地域の高齢者を支えるための

具体的な取り組みについて話し合いを

行う予定です。日程は１１月４日（水）

を予定しておりますので、ご興味のあ

る方は公民館までお問合せください。 



 

◆予定内容 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆時 間 １９時００分～２０時３０分 

◆会 場 伊予市文化交流センター（IYO 夢みらい館）文化ホール 

◆受講料 無料 

◆備 考 新型コロナウイルス感染症対策として、事前の検温、マスクの着用、入場時の手指消毒にご

協力ください。また、文化ホール内は席の間隔をあけ、常時喚起しますので、気温に応じて

調整できる服装でご参加ください。 

◆申し込み・問い合わせ 伊予市社会教育課（人権教育担当）（TEL０８９-９８２－５１５５） 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

講 開 催 日 内   容 
１ １１月 ５日（木） 今、子どもたちが学んでいること 
２ １１月１１日（木） 部落差別解消の歴史 
３ １１月２６日（木） 特別な支援を必要とする子どもたちのために 
４ １２月 ３日（木） 子どもの人権と家庭支援、関係機関との連携 
５ １２月１０日（木） 男女が共に笑顔で輝いていますか 

※ ３回以上受講した人には、終了証をお渡しします。 

新型コロナウイルス感染症拡大防止のため延期となっていた本講座について、感染症対策を講じた

上で下記の通り開催いたします。どなたでも受講できますので、お気軽にお申し込みください。 

◇ 第２２期オピニオンリーダー養成講座 ◇ 

使用済み天ぷら油の回収にご協力ください 
  

 ごみ減量化及びＣＯ２削減を目的として使用済み天ぷら油の回収を大平地区公民館で実施しています。 

 お持ち込みいただいた天ぷら油は、クリーンなエネルギーのバイオ燃料として再活用されます。回収す

る天ぷら油は、使用済みのもの若しくは賞味期限切れのものです。以下の手順で、ご用意の上、お持ち込

みください。 

【持ち込み手順】 

①天ぷら・フライを揚げた油を網やクッキングペーパーでこし、天かすなどの不純物を取り除いてくだ

さい。 

②漏斗等を使ってペットボトル（ラベルをはがしてよく洗ったもの）に①で不純物を取り除いた油を入

れてください。 

  ※油はよく冷ましてから入れてください。 

③油が漏れないようにしっかりとキャップを閉めてください。 

※賞味期限切れのものは、ラベルをはがさず、開封しないでそのままの状態でお持ちください。 

 

 
【 回 収 場 所 】 大平地区公民館（事務室にお声掛けください） 

【 回 収 時 間 】 平日 ８；３０～１７：１５ 

【回収できる油】 植物性の食用油で液体状のもの、菜種油、大豆油、

コーン油、紅ばな油、ゴマ油等 

※家庭で使用したものに限ります 

【回収できない油】 牛脂やラードなどの動物性油、バターやマーガリ

ンなどの固体状のもの、事業所から出た油 


