
　暑い夏がやってきました！皆さん、夏バテなど

していませんか？伊予市の旬をしっかり食べて、

元気に夏を乗り切りましょう。

あじプロねっと一度食べたらやみつきになる！

　　　　　　　　　　  これぞプロの味！

「鱧（ハモ）」

閏木醤油店

閏木 敏光 さん

京都の夏の味覚の

一つ、ハモ。

愛媛で１番の漁獲

高を誇るのが伊予市って知ってましたか？

白くて淡白だけど、実はビタミンＡやカル

シウムなどの栄養たっぷり！脂肪は少な

く、旨味成分のアミノ酸が多く含まれます。

ぜひ、今夜の食卓へ。

閏木醤油店（双海町串、☎９８７－０００８）

広報いよし (�)

今月のプチ食育

今月のあじの達人
伊豫國「あじの郷」づくり⑤

キャラクターの部（応募数３０９点） キャッチコピーの部（応募数２３６点）

「たべてみんけん　伊予の味」

　　川中　聖生 さん（下三谷）

「食べよう！知ろう！伊豫の国」

　　兵頭 ゆかり さん（下三谷）

「笑顔満天！伊予のあじ」

　　米田 亜由美 さん（中山町中山）

「食よし、人よし、いよしよし」

　　松本　淳一 さん（米湊）

「伊予市まるごとおごちそう」
　　新藤 まゆみ さん（市場）

最優秀 二宮　恒章 さん（稲荷） 最優秀

優秀

川中　聖生 さん（下三谷）高田　幸恵 さん（森） 靏岡　綾音 さん（下吾川）

優秀

佳作
《作者のコメント》時代はまさに味の戦国時代！本物の

味を求めて立ち上がった武将みかんを中心に、足軽の

びわ、力自慢のくり、水軍のたい、はもをキャラクター

にしました。鎧の色は五色浜（姫）の色で描きました。

伊豫國「あじの郷」づくり
キャラクター・キャッチコピー決定！

《作者のコメント》伊予市は山・海・野があり、自然、

産物にあふれ、開拓すればいくらでも開拓できます。

代々受け継がれ
てきた、昔なが
らの「味」づくり
を心掛けていま
す。



「下灘ぴちぴち鱧
はも

まつり」

　伊予市のハモの漁獲高は、県内１位。全国でも５本の指に入ります。しかし、そのほとんどが

関西圏に出荷されていて、地元ではほとんど消費されていません。

　「伊予灘天然活き鱧（ハモ）」の地域内消費促進とブランド化を目指して開催される「下灘ぴちぴち

鱧まつり」。京都の料亭でおなじみの高級魚を驚きの価格で食べられるチャンスです。皆さん、ぜ

ひご来場ください。

■日時　９月５日（土）１０：００～１５：００

■場所　しもなだ運動公園横「夕焼けぴちぴち市」周辺

予約受付中！

☆骨切り体験＆特製御膳セット（１，５００円）

　※先着５０人。骨切り後、湯引きします。

☆伊予灘天然活き鱧特製御膳（１，２００円）

■申し込み　伊予市役所、各地域事務所、

下灘漁協にてお申し込みの上、各引換券を

お受け取りくださ

い。お電話のみで

の申し込みはでき

ません。

９月５日（土）は下灘に集合！

楽しいイベント盛りだくさん！　

・漁師レストラン（ハモ雑炊サービス！）

・新鮮な魚介類・特産品等販売

・ハモの骨切り体験（要予約）

・ハモを使ったメニュー・レシピ紹介

・伊予灘のお魚講習会＆お魚クイズラリー

・移動水族館・タッチプール

・チリモンゲットだぜ！コーナー

・Ｌｅｔ’ｓハーモニー（アカペラ＆ハーモニカ）

・下灘地域ウォッチングツアー　

　などなど

■問い合わせ　伊予市行政改革・政策推進室（☎９８２－１１１１、内線６６８）

「夕焼けプラットホームコンサート」
■日時　９月５日（土）１７：００～１９：００（小雨決行）

■場所　ＪＲ下灘駅

　ＪＲ下灘駅のプラットホームを舞台にプロゲスト「城
き ず き

 南
み な み

海」さんと

アマチュアミュージシャン２組のライブが行われます。

　夏の終わり、双海の海に沈む美しい夕日を眺めながら、心地良い

歌声と演奏に耳を傾けませんか。

プロゲスト「城 南海」さん

奄美大島が生んだ、注目の島唄シンガーです。

広報いよし(�)

入場無料

■問い合わせ　双海地域事務所地域振興課（☎９８６－１１１１）


